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idealgo pueden pre-
sumir nuestros coci-
nerosesdesersolida-
rios y de acudir a la
llamada de toda fun-
dacién benéfica para colaborar
de la mejor manera que saben:
cocinando. Anoche, Paco Ronce-
ro (LaTerraza del Casino), Maria
Marte (El Club Allard), Francis
Paniego (El Portal de Echaurren),
OscarVelasco (Sant Celoni), Ma-
rio Sandoval (Coque) yel maestro
pastelero Oriol Balaguer ofrecie-
ronunmenudevanguardia para
“*  celebrar el VIII aniversario de la
Fundacién Isabel Gemio. Las
diez estrellas Michelin ilumina-
ron El Casino de Madrid para
servirunacenacuyarecaudacion
financiard proyectos de investi-
gaciénbiomédicaenenfermeda-
desraras. Losplatos ocuparonlas
20 mesas del comedor dela calle
Alcald amenizado por Estrella
Morente y Joan Manuel Serrat.
Entre los 250 comensales figura-
ron Jests Arroyo y Juan Antonio
GarciaFermosel, dela Fundacién
La Caixa, Laura Rodriguez, de
Sensilis, y Sofia Gutiérrez, de So-
gues Comunicaciéon. También
asistieron los periodistas Juan
Luis Cebridn, Manuel Campo
Vidal, Roberto Brasero y Sandra
Golpe, asicomo el antiguo secre-
tario de las infantas Elena y Cris-
tina, Carlos Garcia Revenga.

LA RAZON tuvo el placer de
acudir al evento y hablo con

Isabel Gemio, presidenta de la
fundacién, que para la ocasion
vistié un modelo delafirmaTot-
hom: «En los tltimos anos han
mejorado las cosas, tanto a la
hora de dar visibilidad a las per-
sonas con distrofias musculares
como en conseguir medios para
ayudar en la investigacién. Son
también mds conocidas por los
medios y por los profesionales
de la salud. Sin embargo, atin
hay mucho que hacer», afirmé
la periodista.

UN MILLON DE EUROS
La entidad que lleva su nombre
se dedica a recaudar fondos para
entregarlos alosfacultativos, que
en estos ocho anos han recibido
un millén de euros: «Nuestro
comitécientificoloforman espe-
cialistas que investigan en hospi-
tales puiblicos. Les dotamos de
recursos porque, aunque no se
financian s6lo con nuestro dine-
10, s incentivamos la investiga-
ciény», prosigue, al tiempo que
confirma que en Espana hay tres
millonesdeafectados. Tres millo-
nes de familias, porque también
lo sufre el entorno mds cercano:

Seis grandes de la cocina espariola ofrecieran anoche una cena solidaria
a beneficio de la Fundacion Isabel Gemio por su VIl aniversario

DIEZ ESTRELLAS MICHELIN

POR LAS ENFERMEDADES RARAS
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«EN ESPANA HAY
TRES MILLONES DE
AFECTADOS POR
PATOLOGIAS RARAS»,
RECORDO GEMIO

Roberto Brasero y San;!ra Golpé junto a Isabel Gem)

«Necesitan apoyo psicolégico
porque el impacto emocional es
muy elevado. Sus efectos produ-
cen casi siempre una discapaci-
dad mdxima con un nivel de de-
pendenciaextremo. Poreso, lade
anoche fue una gran cita para
quienes tienen esperanza en
nuestrafundacién. Nuestro obje-
tivo es contribuir a que algtin dia
dejen de ser incurables. Asi, he-
mos puesto en marcha un cuarto
proyecto dirigido a las enferme-
dades neurometabdlicas», anun-

o El matrimonio Del Bosque también acﬁdié ala cena solidaria

ci6 la presentadora, quien reco-
nocié ademds que «los cocineros
son estrellas medidticas que, aun
conunaagendaimposible, siem-
presacan tiempo paraacudiralos
encuentros solidarios». La Fun-
dacién La Caixa, Vicente del
Bosque, asicomo esos padres que
luchan por recaudar fondos fue-
ron reconocidos en la primera
edicién de los premios Mecenas
de Oro, «destinados a personas y
entidades que colaboran de for-
ma activar, concluyé Gemio.

Deizda.adcha.,
Mario Sandoval,
Francis Paniego,
Oscar Velasco,

Isabel Gemio, Paco
Roncero, Maria Marte

El ment de anoche, de 300
euros, comenzo con unos aperi-
tivos a cargo del chef de la casa,
Roncero, que ide6 un bocado
denominado «kilos de guacamo-
le». Lesiguié unadelicadasardina
ahumada con crema de apio y
manzana impregnada, disenada
porMarte, queafirmé «que cuan-
tas mds nos unamos en un pro-
yecto, el resultado serd mejor». El
coulant de setas y trufa fue la re-
ceta de Sandoval, para quien «es
importante que la gastronomia
sea solidaria». Paniego, con su
merluza confitada con pimiento
y sopa de arroz, dijo que «no hay
nada mds detrds de nuestra pre-
sencia, solo es nuestra forma de
ayudar». El jarrete de ternera
blanca con puré de patata de Ve-
lasco antecedié al mousse de
chocolate a base de cacao Grand
Cru de Balaguer, que concluy6
con un: «Qug menos que ayudar
alosdemasgraciasalavisibilidad
que disfrutamos. La cocina es un
hecho social importante»,



